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八峰白神ジオパーク
事務局

【岩館地区発展と若者の働く場所の確保を目指す!】

【はっちゃがる～おかず味噌】

岩きち
がん

地域の人の話を聞いて、
大地と人のつながりを考えます白神の恵みに生きる

菊地 陽一（きくち よういち）さん
昭和５４年１２月生まれ。底曳船「海運丸」船長、合同会
社 fish door 代表、八水株式会社社長。趣味は釣り。
好きな食べ物は魚。肉より魚が好き。

◉冬でないのにハタハタ!?
今の時期だったらハタハタがオススメです。ハタ

ハタって、冬のイメージがあると思いますが、サケ
と同じ理論で、卵を持つ前の今の時期が一番脂があ
って美味しいです。産卵期になると、卵に栄養取ら
れて（身に）脂がなくなっていくのです。その代わ
り今のハタハタは値段が高いです。数も捕れないし
…。秋田県産のハタハタだったら、スーパーで見か
けたら買った方がいいです。
　通年だと、自分が好きなのもあるのですが、イカ
ですね。ここ（八森沖）はヤリイカもスルメイカも捕
れます。（イカが）捕れる時期は、ヤリイカは夏以外
の９月からずっと春まで。スルメイカはもうすぐ捕
れなくなります。

話をしてくれた人

今後も「八峰白神ジオの恵みプロダクト」を募集します。詳細はお問合せください。

■問合せ先　八峰白神ジオパーク推進協議会事務局（八峰町産業振興課内）
☎0185‐76‐4605　FAX 0185‐76‐2203

農家民宿 花みずき
住所　八峰町峰浜内荒巻字
　　　家ノ上41
電話　0185‒76‒3778

八峰町ならではの食の魅力を発信する「八峰白神ジオの恵みプロダクト」を開始しました。
参加していただいた商品を紹介します。

八峰白神ジオの恵みプロダクトの紹介
連載129回

▲養殖事業に使用されるいけすの型（10/9撮影）

八峰町で育てたキキョウの根入りおかず味噌です。
原材料に食品添加物を使わないようにこだわりまし
た。ご飯のお供に子どもからお年寄りまで安心して
お召し上がりください！おらほの館とハタハタ館で
販売しています。

本多 淳子さん

◉サーモン養殖事業の試験を実施します
今年６月に岩館青年会のメンバーによって構成さ
れた八水株式会社を立ち上げました。この会社は今
の時点ではいろいろ実験する会社だと思っています。
県や町の補助金をもらっていろいろなことをやって
みますという感じです。
　起業のきっかけは、養殖事業ということで、やっ
ぱり収入の安定です。５００ｇ程度のサーモンの稚
魚を育て、２～３ｋｇの成魚になったら水揚げしま
す。５００ｇの稚魚というものは、大体３０ｃｍに
満たない大きさです。当社では、１０月にいけすの
型（大きさ５ｍ×５ｍ、シルバー製のいけすの枠と
アンカーブロックだけのもの）を海に入れて、１２
月になると思いますが、稚魚を入れる少し前に網等
をつける作業をします。とりあえず今年は実験です
ので、いけすは１個で稚魚の数は５００匹でスター
トする方向で事業を進めています。
将来的な希望として、岩館地区の漁師でなくても
誰でもいいのですが、周りの人も一緒になって岩館
地区を発展させていきたいということと、特にサー
モンは、もし成功すると地元に加工場とか企業誘致
ができるかもしれません。若い人たちの働く場所の
確保ができたらいいですね。
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